
COCKTAILS SIGNATURE

Questa drink list è il nostro omaggio al giardino del Mediterraneo.
Siamo tornati alla materia pura: l’oro degli agrumi, la resina dei pini 
marittimi, il sale del mare e il vigore della terra arsa. Ogni creazione 
è un distillato di paesaggio, dove la tecnica si mette al servizio 
dell’ingrediente per rivelarne l’essenza più autentica.
Dalla radice al frutto, un viaggio liquido attraverso i cicli della 
natura e la ricchezza delle nostre coste.

This drink list is our tribute to the Mediterranean garden.
We have returned to the purity of the elements: the gold of 
citrus fruits, the resin of maritime pines, the salt of the sea, and 
the vigor of the sun-scorched earth. Each creation is a landscape 
distilled, where technique serves the ingredient to reveal its 
most authentic essence.

Ideato dal Bar Manager,

ALESSIO GRIMALDI

DE RERUM NATURA

30

30

30

30

AURUM
Brandy Metaxa 12, Champagne Bollinger Special Cuvee, Arancia, Limone

Brandy Metaxa 12, Champagne Bollinger Special Cuvee, 
Orange, Lemon

CHAMOMILLA
Grappa Ceschia Bianca, Liquore al Bergamotto, Limone, Camomilla.

Grappa Ceschia Bianca, bergamot liqueur, Lemon, Chamomile

ACQUOLINA MARTINI
Gin Originario, Cappero, Vermouth Umami.

Gin Originario, Capers, Vermouth Umami

PUNICUM
Vodka VKA, Melograno, Tè, Fiori di Ibisco, Mandorla.

Vodka VKA, Pomegranate, Tè, Hibiscus flowers, Almond

CHAPTER I: LUX

CHAPTER II: AEQUOR

SIN ALCOL

25

25

25

AMYGDALA
Amaretto Sober 0.0%, orzata, limoneCarrot, melon, 

Amaretto Sober 0.0%, orgeat, lemon

HERBULA
Seedlip Garden 108, cetriolo, timo, mela verde

Seedlip Garden 108, cucumber, thyme, green apple

PULVIS
Seedlip Spice 94, tè nero, melograno,

Seedlip Spice 94, black the, pomegranate

 

30

30

30

30

HORTUS
Gin Aeterna, Radicchio, Bitter, Vermouth Gran Torino

Gin Aeterna, Radish, Bitter, Gran Torino Vermouth

EVOLUTIO
Whisky Segretario Di Stato, Marsala, Burro, Castagna.

Whisky Segretario Di Stato, Marsala, Butter, Chestnut

IGNIS
Gin Originario Peperoncino di Calabria, Vermouth Gran Torino, Peperoni, Ratafià, Bitter

Gin Originario Peperoncino di Calabria, Vermouth Gran Torino, 
Sweet Pepper, Ratafià, Bitter

AESTUS
Vodka Magiantosa, Amarea, fichi, peperoncino, soluzione salina

Vodka Magiantosa, Amarea, figs, chili, saline solution

CHAPTER III: EARTH

CHAPTER IV: IGNIS
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